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UN VIAJE POR LA HISTORIAY
LA EXCELENCIA

Tres bodegas, tres territorios y una misma forma de FEEE Y
. ' . . | kAL
entender el vino: respeto por el origen, cuidado del tiempo g%g

y una artesania que transforma paisaje y memoria en ®
expresiones singulares. F I L LAB OA LEDA MURUA
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NATURALEZA QUE CONSTRUYE

Un paisaje atlantico de rios, bruma y
vegetacion rodea los vinedos, protegido por
muros de piedra y arboles centenarios.

Un lugar donde la naturaleza y el tiempo
construyen, a su propio ritmo, caracter,
equilibrio y profundidad.
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TODO SUCEDE SIN PRISA. CADA GESTO SE
ACOMPASA AL RITMO NATURAL DEL LUGAR,
EN UN PROCESO PAUSADO Y SILENCIOSO DONDE

ELTIE PREMIA'Y
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MEMORIA VIVA DEL VINEDO

Leda explora caminos menos transitados,
dando forma a vinos singulares que nacen
en distintos paisajes de Castilla y Leon.

Una mirada multiterroir que convierte
la diversidad de origenes en una riqueza
emocional profunda y coherente.
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GADA VINO SE CONSTRUYE DESDE UNA
VITICULTURA RESPETUOSA'Y UNA
ELABORACION PRECISA, DEJANDO QUE EL

ORIGEN SE EXPRE CO!LGESIONES Y CON
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Seleccion de Ahadas Antiguas
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MURUA

Tesoros enologicos de Rioja Alavesa que
revelan la elegancia, frescura y longevidad
de variedades como la Tempranillo a lo largo
del tiempo.




()]
©
-]
D
+—
C
<
()]
©
©
(]
C
<
[}
©
C
'
(]
(@]
ko)
(0]
)

MASAVEU @ BODEGAS

| &

EL VALOR DEL LEGADO

En el corazon de Rioja Alavesa, Murua se
asienta sobre un patrimonio de vinedo
propio que define su identidad.

Parcelas cuidadas y profundamente
arraigadas al territorio, donde cada cepa
refleja el caracter del lugar del que nace.




MURUA

'Y

CADAVINO ES ELABORADO EN UN AMBIENTE
DONDE LA MAESTRIA SE PONE AL SERYICIO
DEL PAISAJE. UNA ARTESANIA SILENCIOSA QUE

SGA LAEXCELENCIA SIN PERDE
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Desde queremos agradecerte tu implicacion y confianza en la
calidad de nuestros vinos.

Este compromiso por parte de quienes disfrutan nuestras elaboraciones nos
motiva a seguir trabajando con dedicacién y esmero, esforzandonos dia a dia
para continuar escribiendo la historia de las bodegas en denominaciones
o indicaciones geograficas tan emblematicas como
Rias Baixas, Rioja o Castillay Leon.

Tu carino y apoyo es fundamental para mantener viva nuestra pasion
y poder seguir ofrecieéndote vinos que reflejen la identidad y el caracter de cada
uno de estos territorios.

GRACIL S
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La naturaleza de estos vinos, forjados en
condiciones de elaboracion y guarda diferentes,
implica que la experiencia al descorchar una
botella puede variar de una a otra.

Es habitual encontrar sorpresas: desde una

extraordinaria vitalidad y frescura hasta senales sutiles, o mas evidentes,
del paso del tiempo, como oxidaciones o reducciones.

Es precisamente esta incertidumbre lo que afade valor y emocién a
la degustacion de una anada antigua, pues cada vino es irrepetible y
refleja tanto la historia de ese ano como la suya propia.




2}
@©
>
2
-
[«
<
(2]
@©
e
@©
C
<
(0]
©
c
NS
Q
(8}
2
[}
)

MASAVEU @ BODEGAS

| »

Conservacion adecuada:

+ Temperatura constante entre 12y 16 °C
Evita cambios bruscos que puedan alterar la
evolucién del vino.

+ Humedad controlada (alrededor del 70%)
Esto evita que el corcho se reseque y permita la
entrada de aire.

+ Evita la luz directa
La luz solar o fluorescente puede danar el vino.
Guarda las botellas en lugares oscuros.

+ Almacena en posicion horizontal

Mantiene el corcho humedo y evita la oxidacion.

+ Evita vibraciones
El movimiento constante puede alterar los
sedimentos y afectar la maduracion.

Servicio y degustacion:

+ Deja reposar la botella antes de abrirla
Si ha sido movida, permite que los sedimentos
se asienten.

+ Decantacion con cuidado
Muchos vinos antiguos tienen sedimentos.
Decantalos lentamente para separar el
liquido limpio.

+ Temperatura de servicio adecuada
Los tintos de anadas antiguas se disfrutan entre
16 y 18 °C; los blancos entre 10 y 12 °C.

+ Usa copas grandes
Permiten una mejor oxigenacion y liberacion de
aromas complejos.
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Cada botella es un testimonio del aho en que
fue elaborada y de la pericia de las personas
encargadas de su crianza y conservacion.

Por ello, al disfrutar de vinos de largas crianzas
o procedentes de cosechas histdricas, conviene
tener en cuenta que ocasionalmente pueden
presentar estados no 6ptimos, inherentes a su

longevidad y evolucion en botella. Este fendmeno, lejos de
restarles interés, contribuye a su caracter Unico y a la riqueza de
la experiencia enoldgica.

Mantener una actitud abierta y comprensiva ante la
diversidad que ofrecen estos vinos es fundamental para
apreciar todo su potencial y significado.




En caso de detectar un estado
defectuoso en una botella de vino de
anada antigua, es importante seguir
un protocolo que permita su correcta
valoracioén.

+ Conservar la botella y el tapon

en las mejores condiciones posibles,
manteniendo en el interior de la botella al
menos las tres cuartas partes del vino.

+ Ponerse en contacto con el
departamento comercial o, en su defecto,
escribir al correo electrénico:

reclamacionesysugerencias@bodegas.
masaveu.com para informar de la
incidencia.

+ Preparar la botella para su recogida
siguiendo las instrucciones que le seran
proporcionadas, asegurando asi una
gestion adecuada del caso.
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www.masaveubodegas.com





